RESTAURANT

QUELLENHOF
—

GOSSAU

HERZLICH WILLKOMMEN

LIEBE GASTE,
Schén, dass Sie bei uns sind.

Im Quellenhof vereinen wir die Leidenschaft fir die italienische Kiiche mit herzlicher Gastfreundschaft und
héchster Qualitat. Wir wahlen unsere Zutaten mit Sorgfalt aus, arbeiten mit frischen, authentischen Produkten
und bereiten jedes Gericht mit Liebe zum Detail zu.

Ob fir ein entspanntes Abendessen, ein besonderes Ereignis oder einen geselligen Moment mit Freunden —
wir mdchten, dass Sie sich bei uns zu Hause flihlen. Lassen Sie sich von den Aromen ltaliens inspirieren und

geniessen Sie eine Auszeit vom Alltag.

Wir wiinschen lhnen einen unvergesslichen Aufenthalt und einen guten Appetit!

lhr Quellenhof Team
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BENVENUTI

Cari Ospiti,
Siamo felici di avervi qui con noi.

Al Quellenhof uniamo la passione per la cucina italiana con I'ospialita autentica e la ricerca constante della
qualita. Selezioniamo con cura i nostri ingredienti, lavoriamo con prodotti freschi e genuini e prepariamo ogni
piatto con dedizione e attenzione ai dettagli. Che si tratti di una cena rilassante, di un’occasione speciale o di

un momento convivale tra amici, il nostro desiderio & farvi sentire come a casa. Lasciatevi conquistare dai

sapori dell'ltalia e concedetevi una pausa di puro piacere.

Vi auguriamo una piacevole esperienza e.... buon appetito!

| Team Quellenhof

ALLE UNSERE PREISE SIND IN CHF INKL. DER GESETZL. MWST / PREISE 2 PORT./ HAUPTGANG



SALATE

BLATTSALATE
EINE FEINE MISCHUNG AUS KNACKIGEN BLATTSALATEN
EINE FEINE MISCHUNG AUS KNACKIGEN GRUNEN BLATTSALATEN, FRISCH, LEICHT UND ELEGANT
9.50

GEMISCHTER SALAT

BUNTGEMISCHTER SALAT MIT SONNENBLUMENKERNEN
EINE FARBENFROHE AUSWAHL AN FRISCHEN BLATTSALATEN, KNACKIGEN GURKEN UND KAROTTEN,
SOWIE SAFTIGEN TOMATEN

12.50

LACHSSALAT

BLATTSALAT, TOMATEN, GURKEN, KAROTTEN, GRILLIERTER LACHS MIT BUTTER-

SESAMGLASUR
FRISCHER BLATTSALAT MIT KNACKIGEM GEMUSE, BEGLEITET VON ZARTEM GRILLIERTEM LACHS IN
EINER FEINEN SESAMKRUSTE, VEREDELT MIT EINEM HAUCH BUTTER
12/18

SALAT CAPRESE

BUFFELMOZZARELLA MIT TOMATEN, DEKORIERT MIT BASILIKUMPESTO UND BALSAMICO-

CREMESAUCE
EINE KLASSISCHE VERBINDUNG VON SONNENGEREIFTEN TOMATEN UND CREMIGEM MOZZARELLA,
BEGLEITET VON DUFTENDEM BASILIKUM UND RUCOLA, VOLLENDET MIT BASILIKUM

18.50/25.50

QUELLENHOFSALAT

GEMISCHTER SALAT, PFIRSICH, BURRATA, CHERRYTOMATEN, BALSAMICO-PESTO
EINE RAFFINIERTE KOMPOSITION AUS KNACKIGEM SALAT, SUSSEM PFIRSICH UND CREMIGER BURRATA
ERGANZT DURCH SONNENGEREIFTE CHERRYTOMATEN UND EINE FEINES BALSAMICO-DRESSING

18

CESARSALAT

EISBERGSALAT MIT SPECK — CROUTONS UND GRANA-PADANO-DRESSING
KNACKIGER SALAT MIT ZARTEM POULET ODER FEINEN CREVETTEN, BEGLEITET VON GOLDBRAUNEN
SPECK-CROUTONS, EINE ELEGANTE INTERPRETATION DES KLASSISCHEN CAESAR-SALATS

16
26 MIT POULETBRUSTSTREIFEN
38 MIT GEBRATENEN RIESENCREVETTEN (GESCHALT)

SAUCE - ITALIENISCH — FRANZOSISCH - HAUSDRESSING



SUPPEN

TOMATENSUPPE

TOMATEN — BROTCROUTONS - RAHMSCHAUM
DIE FRISCHE UND INTENSITAT SONNENGEREIFTER TOMATEN TRIFFT AUF KNUSPRIGE BROTCROUTONS
UND LEICHTEM RAHMSCHAUM, EIN HARMONISCHES ZUSAMMENSPIEL VON FRISCHE, CREMIGKEIT UND
TEXTUR

10

KURBISCREMESUPPE

KURBIS — KOKOSMILCH — KURBISKERNOL
DIE SAMTIGE SUSSE DES KURBISSES VERBINDET SICH MIT DER FEINEN EXOTIK DER KOKOSMILCH,
VOLLENDET DURCH DAS INTENSIVE, NUSSIGE AROMA DES KURBISKERNOLS

14

KARTOFFELCREMESUPPE

KARTOFFELN - TRUFFELOL — TRUFFELSCHAUM
EINE SAMTIGE KARTOFFELCREME, VEREDELT MIT DEM UNVERWECHSELBAREN DUFT DES TRUFFELS UND
EINEM LUFTIGEN TRUFFELSCHAUM — INTENSIV, ELEGANT UND VOLLMUNDIG

14

FISCHSUPPE

FISCH — MEERESFRUCHTE - TOMATEN — AROMATISCHE KRAUTER
EINE REISE DURCH DIE AROMEN DES MITTELMEERS; FISCH UND MEERESFRUCHTE, LANGSAM IN EINEM
AROMATISCHEN TOMATENFOND GEGART - INTENSIV, WARM UND VOLLMUNDIG

18.50



VORSPEISEN

TRIS DI BRUSCHETTE

GRUNE UND SCHWARZE OLIVENPASTE - STRACIATELLA - TRUFFEL — TOMATEN
DREI MEDITERRANE VARIATIONEN, VEREINT IN EINEM HARMONISCHEN ZUSAMMENSPIEL AUS DER WURZE
DER OLIVEN, DER CREMIGEN STRACIATELLA, DEM INTENSIVEM DUFT DES TRUFFELS UND DER FRISCHE
SONNENGEREIFTER TOMATEN

15.50

VITELLO TONNATO

DUNN GESCHNITTENES KALBFLEISCH - THUNFISCHSAUCE - ROTE ZWIEBELN -
APFELKAPERN

ZARTES KALBFLEISCH TRIFFT AUF EINE CREMIGE, AROMATISCHE THUNFISCHSAUCE. BEGLEITET VON
FEINEN SARDELLEN UND EINEM DELIKATEN APFELKAPERN, WELCHE EINE ELEGANTE SUSS-FRUCHTIGE
NOTE VERLEIHEN

20.50/28.50

RINDSCARPACCIO

RUCOLA, CHAMPIGNON, PARMESAN, ZITRONE, ESTRAGONCREME, ZITRONEN-VINAIGRETTE
FEIN GESCHNITTENES RINDSFLEISCH TRIFFT AUF FRISCHEN RUCOLA UND SUSSE CHERRYTOMATEN,
VERFEINERT MIT PARMESAN SOWIE ZARTEN ZITRUS UND KRAUTERNOTEN

18.50/26.50

RINDSTARTARE
ROTE ZWIEBELRINGE. ESSIGGURKEN - KAPERN — TOASTBROT - BUTTER
FEIN GEHACKTES RINDSFLEISCH TRIFFT AUF
19.50/26.50

CARPACCIO MOSAICO

THUNFISCH - LACHS -RUCOLA - MEERRETTICH — ZITRONEN-VINAIGRETTE
EIN FEINES MOSAIK AUS DEM MEER; THUNFISCH UND LACHS VERFEINERT MIT DER FRISCHE DER
ZITRONE, DER WURZIGEN NOTE DER SARDELLE UND DER CHARAKTERVOLLEN SCHARFE DES
MEERRETTICHS

22/28.50

ANTIPASTO QUELLENHOF (FUR 2 PERSONEN)

MIT VERSCHIEDENEN SCHINKEN UND KASESORTEN, VITELLO TONNATO, CAPRESESALAT, EINGELEGTES
GEMUSE

48



ZIEGENKASE IM SPECKMANTEL

FEIGEN-CARPACCHIO — GEROSTETE WALNUSSE
CREMIGER ZIEGENKASE IM KNUSPRIGEN SPECKMANTEL TRIFFT AUF ZARTES FEIGEN-CARPACCIO UND
AROMATISCHE GEROSTETE WALNUSSE

18

MEDITERRANE TARTARE

AVOCADO - PAPRIKASCHOTEN - KAROTTEN-TARTAR - KNUSPRIGER OCTOPUS
EIN SPIEL MEDITERRANER AROMEN UND TEXTUREN, CREMIGE AVOCADO, FEIN GEWURZTES PAPRIKA -
CHUTNEY, ZARTES KAROTTEN-TARTARE UND KNUSPRIGER OCTOPUS VEREINEN SICH ZU EINEM
SPANNENDEN KONTRAST

22.50

MEERES-TARTARE AUF GURKEN-CARPACCIO

LACHS - CREVETTEN - AVOCADO - PHILADELPHIA — LIMMETTENCREME -

LACHSKAVIAR
DIE FRISCHE DES MEERES AUF EINEM FEINEN GRUNEN CARPACCIO, LACHS UND CREVETTEN
TREFFEN AUF CREMIGE AVOCADO UND PHILADELPHIA, VERFEINERT MIT LIMETTE UND
VOLLENDET DURCH EDLEN LACHSKAVIAR

22.50

IM GUSSPFANNCHEN SERVIERT:

GAMBERONI PIRI-PIRI
CREVETTEN SERVIERT MIT KNOBLAUCH, FRISCHEN PEPERONCINO AN OLIVENOL,
BEGLEITET VON PIZZABROT
19/24



PASTA

SPAGHETTI BOLOGNESE

SPAGHETTI — RINDFLEISCHRAGOUT — TOMATEN - AROMATISCHE KRAUTER
EIN GROSSER KLASSIKER DER ITALIENISCHEN KUCHE; SPAGHETTI MIT EINEM KRAFTIGEN
RINDFLEISCHRAGOUT, IN DEM SICH DIE SUSSE DER TOMATEN MIT DER TIEFE DES FLEISCHES UND DEM
DUFT AROMATISCHER KRAUTER VERBINDET

18.50/22

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO

SPAGHETTI — KNOBLAUCH — OLIVENOL - GEMISCHTE MEERESFRUCHTE
DIE SCHLICHTE ELEGANZ DER ITALIENISCHEN KUCHE TRIFFT AUF DIE AROMEN DES MEERES. SPAGHETTI
MIT AROMATISCHEM KNOBLAUCH UND OLIVENOL, EINER FEINEN SCHARFE VON PEPERONCINO,
KNACKIGEM GEMUSE UND ZARTEN CREVETTEN

19.50/25.50

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

SPAGHETTI — SPECK - RAHM - EI - PARMESAN - SCHWARZER PFEFFER
EINE CREMIGE INTERPRETATION DES ITALIENISCHEN KLASSIKERS; DIE WURZE DES SPECKS TRIFFT AUF
DIE SAMTIGE VERBINDUNG VON RAHM UND EI, ABGERUNDET MIT PARMESAN UND SCHARZEM PFEFFER
18.50/24.50

TAGLIOLINI MIT TRUFFEL

ZARTE RINDSFLEISCHSTREIFEN - TRUFFELCREMESAUCE
FEINE TAGLIOLINI TREFFEN AUF DIE INTENSIVE ELEGANZ DES TRUFFELS. EINE SAMTIGE
TRUFFELCREMESAUCE UMHULLT DIE PASTA, VOLLENDET MIT ZARTEN RINDSFLEISCHSTREIFEN

28/36

PENNE ALL’ARRABBIATA
PENNE-TOMATENSAUCE-KNOBLAUCH — PEPERONCINI — PETERSILIE
EIN ITALIENISCHER KLASSIKER MIT CHARAKTER; DIE FRUCHTIGKEIT DER TOMATEN
VERBINDET SICH MIT DEM AROMA VON KNOBLAUCH UND DER FEINEN SCHARFE DES
PEPERONCINO, VOLLENDET DURCH FRISCHE PETERSILIE
18/22

PENNE ALL’AMATRICIANA
PENNE — GUANCIALE - TROPEA ZWIEBELN — TOMATENSAUCE
EINE HOMMAGE AN DIE ROMISCHE KUCHE; RIGATONI IN EINER INTENSIVEN
TOMATENSAUCE, VERFEINERT MIT WURZIGEM GUANCIALE UND DER MILDEN SUSSE DER
ROTEN TROPEA-ZWIEBEL
21/25

LINGUINE AGLI SCAMPI
LINGUINE — ZUCCHINICREME - HUMMERBUTTER - CREVETTEN-TARTARE
EINE ELEGANTE VERBINDUNG VON LAND UND MEER; DIE FEINE ZUCCHINICREME
BEGLEITET DIE LINGUINE, VEREDELT MIT AROMATISCHER HUMMERPESTO UND DER
FRISCHEN DELIKATESSE EINER CREVETTEN-TARATRE
24.50/32.50



LASAGNE AL FORNO
MIT FEINER HACKFLEISCHFULLUNG UND KASE - UBERBACKEN IM HOLZOFEN
HAUSGEMACHTE FLEISCHRAGOUT-LASAGNE
26

RISOTTO - RAVIOLI

RISOTTO BOSCAIOLA
PILZE — ERBSEN — RINDFLEISCHSTREIFEN
EIN RISOTTO MIT DEN AROMEN DES WALDES; ZARTE EIERSCHWAMMLI UND FRISCHE
ERBSEN VERBINDEN SICH MIT WURZIGEN RINDFLEISCHSTREIFEN ZU EINER CREMIGEN UND
VOLLMUNDIGEN KOMPOSITION
23.50/28.50

HIMBEER-RISOTTO
HIMBEEREN - PROSECCO - LIMETTE — DORADENFILET — KARTOFFELKRUSTE
EIN UBERRASCHENDES ZUSAMMENSPIEL VON FRUCHT UND MEER; DIE FRISCHE VON
HIMBEEREN UND ZITRONE TRIFFT AUF DIE ELEGANZ DES PROSECCO UND EIN ZARTES
DORADENFILET IN GOLDBRAUNER KARTOFFELKRUSTE
36

VEGANES RISOTTO
SAFRAN — STEINPILZE - KURBIS — TOFU — KRAUTEROL
EIN RISOTTO VOLLER FARBEN UND AROMEN DER NATUR; EDLER SAFRAN TRIFFT AUF
AROMATISCHE STEINPILZE, SUSSEN KURBIS UND FEINEN TOFU, ABGERUNDET MIT
DUFTENDEM KRAUTEROL
19/26

FIORI GEFULLT (LACTOSE- UND GLUTENFREI)

MIT GEHACKTEN CHAMPIGNONS UND ZUCCHINI AN OLIVENOL UND SONNENGETROCKNETE
TOMATEN
19/26

STEINPILZ-RAVIOLI
GEFULLT MIT STEINPILZEN AN TRUFFEL-BUTTERSAUCE
22/26.50

RAVIOLI - BRASATO
GEFULLT MIT BRASATO AN DEMIGLAS BUTTERSALBEI
22/26.50



HAUSGEMACHTE GNOCCHI

KARTOFFEL-KURBIS GNOCCHI
SPECK UND ZIEGENKASEFULLUNG - TRUFFELSCHAUM
HAUSGEMACHTE KARTOFFEL-KURBIS-GNOCCHI, GEFULLT MIT FEINEM ZIEGENKASE UND
SERVIERT AUF EINEM LUFTIGEN TRUFFELSCHAUM
24.50/29.50

KRAUTER-KARTOFFELGNOCCHI
SUDTIROLER-SPECK — KASE — GEBRATENE STEINPILZE
HAUSGEMACHTE KARTOFFELGNOCCHI MIT FEINEN KRAUTERN, GEFULLT MIT
AROMATISCHEM SUDTIROLER-SPECK UND LAGREIN-KASE, SERVIERT AUF EINEM SAMTIGEN
STEINPILZSCHAUM
23.50/28.50

QUELLENHOF KURBIS-GNOCCHI
TRIFOLIERTE WALDPILZE —-KARAMELISIERTE KASTANIEN
HAUSGEMACHTE KARTOFFEL-KURBIS-GNOCCHI MIT AROMATISCHEN, TRIFOLIERTEN
WALDPILZEN, BEGLEITET VON SUSSEN TRAUBEN UND KARAMELISIERTEN KASTANIEN
22.50/26.50

KINDERMENUS

PIZZA PROSCIUTTO

P1ZZA MIT SCHINKEN
14

PANIERTES SCHWEINSSCHNITZEL

SCHWEINSSCHNITZEL PANIERT MIT POMMES FRITES
14

PENNE ALLA BOLOGNESE

MIT HACKFLEISCH SAUCE
14

CHICKEN NUGGETS
CHICKEN NUGGETS MIT POMMES FRITES
12



FLEISCHGERICHTE

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
PARMASCHINKEN - SALBEI — DEMI-GLACE — PARMESAN-RISOTTO - GEMUSE
EIN KLASSIKER DER ROMISCHEN KUCHE; ZARTES KALBFLEISCH, VERFEINERT MIT
PARMASCHINKEN UND SALBEI, BEGLEITET VON EINER EDLEN DEMI-GLACE
42

RINDSFILET (200 GRAMM)

RINDERFILET — DEMIGLACE SAUCE -MILLEFEUILLE-KARTOFFELN - GEMUSE
EIN ZARTES RINDERFILET, SORGFALTIG ZUBEREITET UND BEGLEITET VON EINER
DEMIGLACE-SAUCE, WELCHE IHREN CHARAKTER UNTERSTREICHT
58

SCHWEINSSTEAK
SCHWEINSSTEAK — PFEFFERSAUCE - POMMES FRITES
ZART UND SAFTIG, SORGFALTIG ZUBEREITET MIT EINER HARMONISCHEN SAUCE SERVIERT
— EIN UNKOMPLIZIERTER KLASSIKER MIT VIEL GESCHMACK
30.50

KALBSLEBERLI ALLA VENEZIANA
KALBSLEBER — TROPEA-ZWIEBELN — DEMI-GLACE - PARMESAN-RISOTTO
EINE HOMMAGE AN DIE VENEZIANISCHE TRADITION; ZARTE LEBER TRIFFT AUF DIE MILDE
SUSSE DER TROPEA-ZWIEBELN UND DIE KRAFTIGE TIEFE EINER DEMI-GLACE
44

0OSSOBUCO)
KALBSHAXE — SELLERIE — KAROTTEN — ZWIEBELN — SCHMORFOND - SAFRANRISOTTO -
GEMUSE
EIN ITALIENISCHER KLASSIKER, LANGSAM GESCHMORT MIT SELLERIE, KAROTTEN UND
ZWIEBELN, BIS DAS FLEISCH ZART UND AROMATISCH IST
38

ZURCHER-GESCHNETZELTES
KALBFLEISCH — CHAMPIGNON — RAHM - TAGLIATELLE - GEMUSE
EIN KLASSIKER DER ZURCHER-KUCHE; ZARTE KALBFLEISCHSTREIFEN MIT CHAMPIGNONS
IN EINER CREMIGEN, FEIN ABGESTIMMTEN RAHMSAUCE
38



FISCH UND MEERESFRUCHTE

GEGRILLTE BABY-TINTENFISCHE
BABY-TINTENFISCHE - OLIVENOL - AROMATISCHE KRAUTER - ZITRONE -
ROSMARINKARTOFFELN
ZARTE BABY-TINTENFISCHE AUF DEM GRILL SCHONEND ZUBEREITET, UM IHREN
NATURLICHEN GESCHMACK DES MEERES ZU BEWAHREN. BEGLEITET VON MEDITERRANEN
AROMEN UND EINER FRISCHEN ZITRONENOTE
45

LACHSFILET
LACHS — AROMATISCHE KRAUTER - ZITRONE - TAGLIOLINI
EIN ZARTES STUCK LACHS, SCHONEND GEGART, DAMIT ES SEINE SAFTIGKEIT BEWAHRT.
VERFEINERT MIT FEINEN KRAUTERN UND DER FRISCHE DER ZITRONE
32

FISCH-MIX VOM GRILL
AUSWAHL AN FISCH — MEERESFRUCHTE — AROMATISCHE KRAUTER - ZITRONE - GEMUSE
EINE ERLESENE AUSWAHL AN FISCH UND MEERESFRUCHTEN VOM GRILL. JEDES
PRODUKTE BEWAHRT SEINEN EIGENEN CHARAKTER, VERFEINERT MIT MEDITERRANEN
KRAUTERN UND EINER FEINEN ZITRONENNOTE
48

WOLFSBARSCH (FUR 2 PERSONEN)
CA. 1 KILO WOLFSBARSCH - BUNTES GEMUSE - MILLEFEUILLE KARTOFFELN ODER
SALZKARTOFFELN
90

JEDE ZUSATZLICHE BEILAGE CHF 5.00



PIZZAS

MARGHERITA

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA,OREGANO
14.50

NAPOLETANA

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, KAPERN, SARDELLEN, OLIVEN
21.50

DIAVOLA

TOMATENSAUCE,MOZZARELLA,SCHARFE SALAMI,PEPERONI,PEPERONCINI,ZWIEBELN,EI
23

PAESANA

TOMATENSAUCE ,MOZZARELLA,PILZE,SCHINKEN,SPINAT,KNOBLAUCH
21.50

CLASSICA

TOMATENSAUCE ,MOZZARELLA,ROHSCHINKEN,GRANAPADANO,RUCOLA,BASILIKUMPESTO
23.50

PROSCIUTTO

TOMATENSAUCE ,MOZZARELLA,SCHINKEN,OREGANO
21.50

TONNO E CIPOLLA

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, THUNFISCH, ZWIEBELN
21.50

PROSCIUTTO E FUNGHI

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SCHINKEN, PILZE
22.50

CALZONE (ZUGEDECKT)

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA,PILZE, SPINAT, SCHINKEN, PEPERONI
23.50

QUATTRO STAGIONI

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA,SCHINKEN,PILZE,ARTISCHOCKEN,PEPERON!I
22.50

FRUTTI DI MARE
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA,FRUTTI DI MARE, D'OLIVIA, DI OLIVIA OLIO EXTRA VERGINE
BASILIKUMPESTO
28.50



CAPRICCIOSA

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SCHINKEN, PILZE, ARTISCHOCKEN
23.50

GUSTOSA

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SCHARFE SALAMI, OLIVEN, SARDELLEN, OREGANO
24.50

DISCO VOLANTE

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SCHARFE SALAMI, GORGONZOLA ZWIEBELN, KNOBLAUCH
24.50

RICOTTA

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, RICOTTA, SPINAT, KNOBLAUCH
21.50

CAPRESE

TOMATENSAUCE, BUFFELMOZZARELLA, CHERRYTOMATEN, BASILIKUMPESTO
23.50

BRESAOLA

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA, PARMESAN-
STREIFEN,BASILIKUMPESTO
26.50

CHRISTIAN

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SCHARFE SALAMI, ZUCCHINI, MASCARPONE, RUCOLA
25.50

PIZZAS - BIANCA

PIZZA BIANCA - SANTA MARIA

BUFFELMOZZARELLA, PARMASCHINKEN, CHERRYTOMATEN, BASILIKUMPESTO
27.50

PIZZA BIANCA ITALIA

MOZZARELLA, RUCOLA, CHERRYTOMATEN, PARMESANSTREIFEN
23.50

P1ZZA BIANCA QUATTRO FORMAGGI

MOZZARELLA, VIER VERSCHIEDENE FEINE KASESORTEN
21.50



PIZZAS

BURRATA

TOMATENSAUCE, BURRATA, RUCOLA, TRUFFEL, CHERRYTOMATEN, BASILIKUMPESTO
24.50

PIZZA CHEF

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, ZUCCHINI AUBERGINEN, PEPERONI, SPECK, EI
25.50

VERDURE

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, ZUCCHINI, AUBERGINEN, GRILLIERTE PEPERONI, SPINAT
22.50

TIROLESE

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, TIROLERSPECK, ZWIEBELN, GORGONZOLA
26.50

DELISIO

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SPINAT, GORGONZOLA, RUCOLA
23.50

QUELLENHOF

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, RINDSCARPACCIO, RUCOLA, PARMESANSTREIFEN
27.50

SALAME PICCANTE

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SCHARFE SALAMI, ZWIEBELN
21.50

SALAME DOLCE

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SUSSER SALAMI, ZWIEBELN
21.50

JEDE ZUSATZLICHE AUFLAGE AUFPREIS
3.00

KLEINE PIZZA

REDUKTION CHF 3



DESSERTS

KLASSISCHES TIRAMISU
MASCARPONE — KAFFEE - LOFFELBISQUIT - KAKAO
DER ITALIENISCHE KLASSIKER IN SEINER ZEITLOSEN FORM; LUFTIGE MASCARPONECREME,

AROMATISCHER KAFFEE UND ZARTE LOFFELBISQUITS, VOLLENDET MIT FEINEM KAKAO
12

NUTELLAMISU
MASCARPONE — NUTELLA — LOFFELBISQUIT — KAKAO
EINE VERFUHRERISCHE INTERPRETATION DES KLASSISCHEN TIRAMISU; CREMIGE
MASCARPONE TRIFFT AUF DIE SAMTIGE SUSSES VON NUTELLA UND VERBINDET SICH MIT

ZARTEN LOFFELBISQUITS
12

LOTUS FRESH CHEESECAKE
LOTUS BISCOFF — ORANGE - VANILLE - MASCARPONE
EINE FEINE CHEESECAKE-KOMPOSITION MIT KNUSPRIGEN LOTUS BISCOFF, CREMIGES
MASCARPONE UND ELEGANTEN NOTEN VON VANILLE UND ORANGE - FRISCH, AROMATISCH

UND VERFUHRERISCH
14.50

INGWER PANNA COTTA
RAHM - INGWER - APRIKOSENKOMPOTT
EINE SAMTIGE PANNA COTTA MIT EINER FEINEN INGWERNOTE, BEGLEITET VON
FRUCHTIGEM APRIKOSENKOMPOTT - EIN HARMONISCHES SPIEL ZWISCHEN WURZE UND

SUSSER FRUCHTIGKEIT
10

SCHOKOLADEN-SOUFFLE
SCHOKOLADE - BUTTER - EI — ZUCKER - VANILLEGLACE
EIN ZARTES SCHOKOLADENSOUFFLE MIT INTENSIVEM SCHOKOLADENAROMA UND EINEM

VERFUHERISCH WARMEN, CREMIGEN KERN
12.50

TRIS VON MOUSSES
NOUGATMOUSSE — WEISSES SCHOKOLADENMOUSSE - DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE
DREI RAFFINIERTE MOUSSES IN EINER HARMONISCHEN KOMPOSITION; FEINES NOUGAT,

CREMIGE WEISSE SCHOKOLADE UND DIE INTENSIVE TIEFE DUNKLER SCHOKOLADE
14.50

SAISONAL DESSERTS
GLACEGENUSS MIT MOVENPICK



Deklaration der Produkte - Origin of products

Brot
Toastbrot

Riesencrevetten
Salmfilets Orkney Spezial
Forellenfilets
Saiblingfilets

Pulpo

Seeteufelfilet

Loupe de Mer Filets
Seezunge

Doradenfilet

Redsnaper

Zanderfilet

Thunfisch

Calamares

Vongole

Tobiko (Fischeier)
Salmroggen (Lachskaviar)

Rohschinken

Salami, Salami scharf
Schinken

Panchetta Speck

Bresaola

Salsiccia

Siidtirolerspeck

Bratwurst

Fleischkase

Mozzarella

Biiffelmozzarella

Ricotta

Mascarpone

Grana Padano  / Parmean
Gorgonzola

Tomatensauce / Pelati
Stracciatella-Kése
Pouletbrust

Chicken Nuggets
Kalbsschnitzel (Cordonbleu)
Schweinsschnitzel (Cordonbleu)
Rindsfilet

Rindshuft
Lammfilet
Schweinssteak
Ossobucco (Kalb)
Kalbsleberli
Truthahn
Rindstartar
Rindscarpaccio
Vitello tonnato
Hackfleisch
Lachstartare

Salatsauce italienisch:

Schweiz / hausgemacht im Pizzaofen
Osterreich

Asien-Vietnam / Aquakultur

Europa- Norwegen/ Aquakultur/FAO-Fangzone Nr. 5
Europa / Aquakultur/FAO-Fangzone Nr. 5

Europa / Aquakultur/FAO-Fangzone Nr. 5

Mittlerer Ostatlantik Marokko/Wildfang/Fischfallenkdrbe
[FAQ Fangzone Nr. 34
Nordostatlantik-Norwegen/Wildfang/Grundschleppernetz
/FAO-Fangzone Nr. 27

Europa/Aquakultur
Nordostatlantik-Holland/Wildfang/Grundschleppernetz
/FAO-Fangzone Nr. 27

Griechenland - Aquakultur

Sri Lanka - Wildfang Fangzone 57

Russland - KZ - Wildfang Zone 04-05

FA 071, 57,51 - Wildfang

Italien - FA 041 - Wildfang

Italien - Holland - Aquakultur

LV TW/FA 71 - Taiwan - Wildfang

MSC - kontrollierte Aquakultur

Schweiz / Italien
Schweiz / Italien
Schweiz

Schweiz

Italien

Schweiz

Italien

Schweiz

Schweiz

Schweiz Suisse-Premium
Italien Cioffi
Schweiz Suisse-Premium
Schweiz / Italien
Italien

Italien

Italien

Schweiz

Schweiz / Ungamn
Schweiz

Schweiz

Schweiz

Argentinien*/USA/UR *Kann mit hormonellen Leistungsforderern erzeugt

worden sein
Argentinien / Urugay
Australien/Neuseeland
Schweiz

Schweiz

Schweiz

Ungarn

Rindsfilet

Rindsfilet

Kalb

Rind

Europa- Norwegen/ Aquakultur/FAO-Fangzone Nr. 5

Zwiebeln,Sonnenblumendl,Olivendl,Knoblauch,Krauter,Balsamico

Salatsauce Haus und Franzosisch: Zwiebeln,Rahm,Milch,Essig,Mayonnaise,Gewlrze,Krauter,Bouillon

Lieber Gast: Uber die Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

Alle unsere Preise sind CHF incl. der gesetzl. MwSt



	blattsalate
	eine feine Mischung aus knackigen Blattsalaten
	Eine feine Mischung aus knackigen grünen Blattsalaten, frisch, leicht und elegant
	9.50
	gemischter sALAT
	buntgemischter salat mit Sonnenblumenkernen
	EINE FARBENFROHE AUSWAHL AN FRISCHEN BLATTSalaten, knackigen gurken und karotten, sowie saftigen Tomaten
	12.50
	Lachssalat
	Blattsalat, Tomaten, Gurken, Karotten, grillierter Lachs MIT BUTTER-SESAMGLASUR
	fRISCHER bLATTSALAT MIT KNACKIGEM gEMÜSE, BEGLEITET VON ZARTEM GRILLIERTEM lACHS IN EINER FEINEN sESAMKRUSTE, VEREDELT MIT EINEM hAUCH bUTTER
	12/18
	SALAT caprese
	Büffelmozzarella mit tomaten, dekoriert mit basilikumpesto und balsamico-cremesauce
	eINE KLASSISCHE vERBINDUNG VON SONNENGEREIFTEN tOMATEN UND CREMIGEM mOZZARELLA, BEGLEITET VON DUFTENDEM bASILIKUM UND rUCOLA, VOLLENDET MIT bASILIKUM
	18.50/25.50
	Quellenhofsalat
	gEMISCHTER sALAT, pFIRSICH, bURRATA, cHERRYTOMATEN, bALSAMICO-pesto
	eINE RAFFINIERTE kOMPOSITION AUS KNACKIGEM sALAT, SÜSSEM pFIRSICH UND CREMIGER bURRATA, ERGÄNZT DURCH SONNENGEREIFTE cHERRYTOMATEN UND EINE FEINES bALSAMICO-dRESSING
	18
	cesarsalat
	Eisbergsalat mit Speck – cROÛTONS und Grana-Padano-Dressing
	kNACKIGER sALAT MIT ZARTEM pOULET ODER FEINEN cREVETTEN, BEGLEITET VON GOLDBRAUNEN speck-cROÛTONS, EINE ELEGANTE iNTERPRETATION DES KLASSISCHEN cAESAR-sALATS
	16
	26 mit pouletbruststreifen
	38 mit GEBRATENEN RIESENCREVETTEN (geschält)
	SAUCE – italienisch – französisch - hausdressing
	SUPPEN
	Tomatensuppe
	Tomaten – Brotcroûtons – Rahmschaum
	Die frische und Intensität sonnengereifter Tomaten trifft auf knusprige Brotcroûtons und leichtem Rahmschaum, ein harmonisches Zusammenspiel von Frische, Cremigkeit und Textur
	10
	Kürbiscremesuppe
	Kürbis – Kokosmilch – Kürbiskernöl
	Die samtige Süsse des Kürbisses verbindet sich mit der feinen Exotik der Kokosmilch, vollendet durch das intensive, nussige Aroma des Kürbiskernöls
	14
	Kartoffelcremesuppe
	Kartoffeln – Trüffelöl – Trüffelschaum
	Eine samtige Kartoffelcreme, veredelt mit dem unverwechselbaren Duft des Trüffels und einem luftigen Trüffelschaum – intensiv, elegant und vollmundig
	14
	Fischsuppe
	fisch – meeresfrüchte – tomaten – aromatische kräuter
	eine reise durch die aromen des mittelmeers; Fisch und meeresfrüchte, langsam in einem aromatischen tomatenfond gegart – intensiv, warm und vollmundig
	18.50
	tris di bruschette
	grüne und schwarze olivenpaste – Straciatella – Trüffel – Tomaten
	Drei mediterrane Variationen, vereint in einem harmonischen Zusammenspiel aus der Würze der Oliven, der cremigen Straciatella, dem intensivem Duft des Trüffels und der Frische sonnengereifter Tomaten
	15.50
	VITELLO TONNATO
	dünn geschnittenes Kalbfleisch – Thunfischsauce – rote zwiebeln –  Apfelkapern
	Zartes Kalbfleisch trifft auf eine cremige, aromatische Thunfischsauce. Begleitet von feinen Sardellen und einem delikaten Apfelkapern, welche eine elegante süss-fruchtige Note verleihen
	Rindscarpaccio
	Rucola, Champignon, Parmesan, Zitrone, Estragoncremé, Zitronen-Vinaigrette
	Fein geschnittenes Rindsfleisch trifft auf frischen Rucola und süsse Cherrytomaten, verfeinert mit Parmesan sowie zarten Zitrus und Kräuternoten
	18.50/26.50
	Rindstartare
	rote Zwiebelringe. Essiggurken – kapern – toastbrot - butter
	Fein gehacktes Rindsfleisch trifft auf
	19.50/26.50
	Carpaccio Mosaico
	Thunfisch – Lachs –rUCOLA – mEERRETTICH – zITRONEN-vINAIGRETTE
	eIN FEINES mOSAIK AUS DEM mEER; tHUNFISCH UND lACHS VERFEINERT MIT DER fRISCHE DER zITRONE, DER WÜRZIGEN nOTE DER sARDELLE UND DER CHARAKTERVOLLEN sCHÄRFE DES mEERRETTICHS
	22/28.50
	aNTIPASTO qUELLENHOF (FÜR 2 pERSONEN)
	MIT VERSCHIEDENEN sCHINKEN UND kÄSESORTEN, vITELLO TONNATO, cAPRESESALAT, EINGELEGTES GEMÜSE
	48
	zIEGENKÄSE IM sPECKMANTEL
	fEIGEN-cARPACCHIO – GERÖSTETE wALNÜSSE
	cREMIGER zIEGENKÄSE IM KNUSPRIGEN sPECKMANTEL TRIFFT AUF ZARTES fEIGEN-cARPACCIO UND AROMATISCHE GERÖSTETE wALNÜSSE
	18
	mEDITERRANE TARTARE
	aVOCADO – pAPRIKASCHOTEN – kAROTTEN-tARTAR – KNUSPRIGER oCTOPUS
	eIN sPIEL MEDITERRANER aROMEN UND tEXTUREN, CREMIGE aVOCADO, FEIN GEWÜRZTES pAPRIKA-cHUTNEY, ZARTES kAROTTEN-tARTARE UND KNUSPRIGER oCTOPUS VEREINEN SICH ZU EINEM SPANNENDEN kONTRAST
	22.50
	mEERES-tARTARE AUF Gurken-cARPACCIO
	lACHS – cREVETTEN – aVOCADO – pHILADELPHIA – lIMMETTENCREME – lACHSKAVIAR
	dIE FRISCHE DES mEERES AUF EINEM FEINEN GRÜNEN cARPACCIO, lACHS UND cREVETTEN TREFFEN AUF CREMIGE aVOCADO UND pHILADELPHIA, VERFEINERT MIT lIMETTE UND VOLLENDET DURCH EDLEN lACHSKAVIAR
	22.50
	Im Gusspfännchen serviert:
	gamberoni piri-piri
	crevetten serviert mit knoblauch, frischen peperoncino an Olivenöl, begleitet von Pizzabrot
	19/24
	Pasta
	sPAGHETTI bOLOGNESE
	sPAGHETTI – rINDFLEISCHRAGOUT – tOMATEN – AROMATISCHE kRÄUTER
	eIN GROSSER kLASSIKER DER ITALIENISCHEN kÜCHE; sPAGHETTI MIT EINEM KRÄFTIGEN rINDFLEISCHRAGOUT, IN DEM SICH DIE SÜSSE DER tOMATEN MIT DER tIEFE DES fLEISCHES UND DEM dUFT AROMATISCHER kRÄUTER VERBINDET
	18.50/22
	sPAGHETTI ALLO SCOGLIO
	sPAGHETTI – kNOBLAUCH – oLIVENÖL  - GEMISCHTE mEERESFRÜCHTE
	dIE SCHLICHTE eLEGANZ DER ITALIENISCHEN kÜCHE TRIFFT AUF DIE aROMEN DES mEERES. sPAGHETTI MIT AROMATISCHEM kNOBLAUCH UND oLIVENÖL, EINER FEINEN SCHÄRFE VON PEPERONCINO, KNACKIGEM GEMÜSE UND ZARTEN CREVETTEN
	19.50/25.50
	sPAGHETTI ALLA CARBONARA
	sPAGHETTI – sPECK – rAHM – eI – pARMESAN – SCHWARZER pFEFFER
	eINE CREMIGE iNTERPRETATION DES ITALIENISCHEN kLASSIKERS; dIE wÜRZE DES sPECKS TRIFFT AUF DIE SAMTIGE vERBINDUNG VON rAHM UND eI, ABGERUNDET MIT pARMESAN UND SCHARZEM pFEFFER
	18.50/24.50
	tAGLIOLINI MIT tRÜFFEL
	zarte rindsfleischstreifen – tRÜFFELcremesauce
	fEINE tAGLIOLINI TREFFEN AUF DIE INTENSIVE eLEGANZ DES tRÜFFELS. eINE SAMTIGE tRÜFFELcremesauce UMHÜLLT DIE pASTA, VOLLENDET MIT zarten rindsfleischstreifen
	28/36
	Penne all’arrabbiata
	Penne-Tomatensauce-Knoblauch – Peperoncini – Petersilie
	Ein italienischer Klassiker mit Charakter; Die Fruchtigkeit der Tomaten verbindet sich mit dem Aroma von Knoblauch und der feinen Schärfe des Peperoncino, vollendet durch frische Petersilie
	18/22
	penne all’amatriciana
	penne – Guanciale – Tropea Zwiebeln – Tomatensauce
	Eine Hommage an die römische Küche; Rigatoni in einer intensiven Tomatensauce, verfeinert mit würzigem Guanciale und der milden Süsse der roten Tropea-Zwiebel
	21/25
	Linguine agli scampi
	Linguine – Zucchinicreme – Hummerbutter – Crevetten-Tartare
	Eine elegante Verbindung von Land und Meer; Die feine Zucchinicreme begleitet die Linguine, veredelt mit aromatischer Hummerpesto und der frischen Delikatesse einer Crevetten-Taratre
	24.50/32.50
	Lasagne al forno
	mit feiner hackfleischfüllung und käse – überbacken im holzofen
	hausgemachte Fleischragout-Lasagne
	26
	Risotto – Ravioli
	Risotto Boscaiola
	Pilze – Erbsen – Rindfleischstreifen
	Ein Risotto mit den Aromen des Waldes; Zarte Eierschwämmli und frische Erbsen verbinden sich mit würzigen Rindfleischstreifen zu einer cremigen und vollmundigen Komposition
	23.50/28.50
	Himbeer-Risotto
	Himbeeren – Prosecco – Limette – Doradenfilet – Kartoffelkruste
	Ein überraschendes Zusammenspiel von Frucht und Meer; Die Frische von Himbeeren und Zitrone trifft auf die Eleganz des Prosecco und ein zartes Doradenfilet in goldbrauner Kartoffelkruste
	36
	Veganes Risotto
	Safran – Steinpilze – Kürbis – Tofu – Kräuteröl
	Ein Risotto voller Farben und Aromen der Natur; Edler Safran trifft auf aromatische Steinpilze, süssen Kürbis und feinen Tofu, abgerundet mit duftendem Kräuteröl
	19/26
	fiori gefüllt (lactose- und glutenfrei)
	mit gehackten champignons und zucchini an Olivenöl und sonnengetrocknete tomaten
	19/26
	Steinpilz-Ravioli
	GEFÜLLT MIT Steinpilzen an Trüffel-Buttersauce
	22/26.50
	Ravioli - Brasato
	GEFÜLLT MIT Brasato an Demiglas Buttersalbei
	22/26.50
	hausgemachte Gnocchi
	Kartoffel-Kürbis Gnocchi
	sPECK UND Ziegenkäsefüllung – Trüffelschaum
	Hausgemachte Kartoffel-Kürbis-Gnocchi, gefüllt mit feinem Ziegenkäse und serviert auf einem luftigen Trüffelschaum
	24.50/29.50
	Kräuter-Kartoffelgnocchi
	Südtiroler-Speck – Käse – gebratene Steinpilze
	Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit feinen Kräutern, gefüllt mit aromatischem Südtiroler-Speck und Lagrein-Käse, serviert auf einem samtigen Steinpilzschaum
	23.50/28.50
	Quellenhof Kürbis-Gnocchi
	Trifolierte Waldpilze –karamelisierte Kastanien
	Hausgemachte Kartoffel-Kürbis-Gnocchi mit aromatischen, trifolierten Waldpilzen, begleitet von süssen Trauben und karamelisierten Kastanien
	22.50/26.50
	Kindermenus
	Pizza prosciutto
	pizza mit schinken
	14
	Paniertes Schweinsschnitzel
	SCHWEINSschnitzel paniert mit pommes frîtes
	14
	penne alla bolognese
	mit hackfleisch sauce
	14
	Chicken nuggets
	chicken nuggets mit pommes frîtes
	12
	fleischgerichte
	Saltimbocca alla Romana
	Parmaschinken – Salbei – Demi-Glace – Parmesan-Risotto - Gemüse
	Ein klassiker der römischen küche; zartes Kalbfleisch, verfeinert mit Parmaschinken und Salbei, begleitet von einer edlen demi-glace
	42
	Rindsfilet (200 Gramm)
	Rinderfilet – Demiglace Sauce -Millefeuille-Kartoffeln - gemüse
	Ein zartes rinderfilet, sorgfältig zubereitet und begleitet von einer Demiglace-sauce, welche Ihren charakter unterstreicht
	58
	Schweinssteak
	Schweinssteak – Pfeffersauce – Pommes frîtes
	zART UND SAFTIG, SORGFÄLTIG ZUBEREITET MIT EINER HARMONISCHEN SAUCE SERVIERT – EIN UNKOMPLIZIERTER KLASSIKER MIT VIEL GESCHMACK
	30.50
	Kalbsleberli alla veneziana
	KALBSLEBER – TROPEA-ZWIEBELN – DEMI-gLACE – Parmesan-Risotto
	eINE hOMMAGE AN DIE VENEZIANISCHE tRADITION; zARTE LEBER TRIFFT AUF DIE MILDE SÜSSE DER TROPEA-ZWIEBELN UND DIE KRÄFTIGE TIEFE EINER DEMI-GLACE
	44
	OSSOBUCO)
	KALBSHAXE – sELLERIE – KAROTTEN – ZWIEBELN – SCHMORFOND – Safranrisotto - Gemüse
	EIN ITALIENISCHER KLASSIKER, LANGSAM GESCHMORT MIT SELLERIE, KAROTTEN UND ZWIEBELN, BIS DAS FLEISCH ZART UND AROMATISCH IST
	38
	ZÜRCHER-GESCHNETZELTES
	KALBFLEISCH – CHAMPIGNON – RAHM - tagliatelle - gemüse
	EIN KLASSIKER DER zÜRCHER-kÜCHE; ZARTE KALBFLEISCHSTREIFEN MIT cHAMPIGNONS IN EINER CREMIGEN, FEIN ABGESTIMMTEN rAHMSAUCE
	38
	Fisch und Meeresfrüchte
	gegrillte baby-tintenfische
	baby-tintenfische – olivenöl – aromatische kräuter – zitrone - rosmarinkartoffeln
	Zarte baby-tintenfische auf dem grill schonend zubereitet, um ihren natürlichen geschmack des meeres zu bewahren. begleitet von mediterranen aromen und einer frischen zitronenote
	45
	Lachsfilet
	lachs – aromatische kräuter – zitrone - tagliolini
	ein zartes stück lachs, schonend gegart, damit es seine saftigkeit bewahrt. verfeinert mit feinen kräutern und der frische der zitrone
	32
	fisch-mix vom grill
	auswahl an fisch – meeresfrüchte – aromatische kräuter – zitrone - gemüse
	eine erlesene auswahl an fisch und meeresfrüchten vom grill. jedes produkte bewahrt seinen eigenen charakter, verfeinert mit mediterranen kräutern und einer feinen zitronennote
	48
	Wolfsbarsch (für 2 Personen)
	ca. 1 Kilo Wolfsbarsch – buntes Gemüse – Millefeuille Kartoffeln oder Salzkartoffeln
	90
	Jede zusätzliche Beilage CHF 5.00
	PIZZAS
	MARGHERITA
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA,OREGANO
	14.50
	NAPOLETANA
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, KAPERN, SARDELLEN, OLIVEN
	21.50
	DIAVOLA
	TOMATENSAUCE,MOZZARELLA,SCHARFE SALAMI,PEPERONI,PEPERONCINI,ZWIEBELN,EI
	23
	PAESANA
	TOMATENSAUCE,MOZZARELLA,PILZE,SCHINKEN,SPINAT,KNOBLAUCH
	21.50
	CLASSICA
	TOMATENSAUCE,MOZZARELLA,ROHSCHINKEN,Granapadano,RUCOLA,basilikumpesto
	23.50
	PROSCIUTTO
	TOMATENSAUCE,MOZZARELLA,SCHINKEN,OREGANO
	21.50
	TONNO e cipolla
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, THUNFISCH, ZWIEBELN
	21.50
	PROSCIUTTO E FUNGHI
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SCHINKEN, PILZE
	22.50
	CALZONE (ZUGEDECKT)
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA,PILZE, SPINAT, SCHINKEN, PEPERONI
	23.50
	QUATTRO STAGIONI
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA,SCHINKEN,PILZE,ARTISCHOCKEN,PEPERONI
	22.50
	frutti di mare
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA,frutti di mare, D’OLIVIA, DI OLIVIA OLIO EXTRA VERGINE basilikumpesto
	28.50
	capricciosa
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, schinken, pilze, artischocken
	23.50
	gustosa
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, scharfe salami, oliven, sardellen, oregano
	24.50
	disco volante
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, scharfe salami, gorgonzola zwiebeln, knoblauch
	24.50
	ricotta
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, ricotta, spinat, knoblauch
	21.50
	caprese
	TOMATENSAUCE, büffelmozzarella, cherrytomaten, basilikumpesto
	23.50
	bresaola
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, bresaola, rucola, parmesan-streifen,basilikumpesto
	26.50
	christian
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, scharfe salami, zucchini, mascarpone, rucola
	25.50
	PIZZAS  - BIANCA
	PIZZA BIANCA - Santa maria
	büffelmozzarella, parmaschinken, cherrytomaten, Basilikumpesto
	27.50
	PIZZA BIANCA Italia
	MOZZARELLA, rucola, cherrytomaten, parmesanstreifen
	23.50
	PIZZA BIANCA QUATTRO FORMAGGI
	Mozzarella, VIER VERSCHIEDENE FEINE KÄSESORTEN
	21.50
	PIZZAS
	burrata
	TOMATENSAUCE, burrata, rucola, trüffel, cherrytomaten, basilikumpesto
	24.50
	PIZZA CHEF
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, ZUCCHINI AUBERGINEN, PEPERONI, SPECK, EI
	25.50
	VERDURE
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, ZUCCHINI, AUBERGINEN, GRILLIERTE PEPERONI, SPINAT
	22.50
	TIROLESE
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, TIROLERSPECK, ZWIEBELN, GORGONZOLA
	26.50
	DELISIO
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SPINAT, GORGONZOLA, RUCOLA
	23.50
	QUELLENHOF
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, rindscarpaccio, rucola, parmesanstreifen
	27.50
	sALAME PICCANTE
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, scharfe salami, zwiebeln
	21.50
	SALAME dolce
	TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, süsser Salami, Zwiebeln
	21.50
	JEDE ZUSÄTZLICHE AUFLAGE AUFPREIS
	3.00
	KLEINE PIZZA
	REDUKTION CHF 3
	DESSERTS
	klassisches tiramisU
	mascarpone – kaffee – löffelbisquit – kakao
	Der italienische klassiker in seiner zeitlosen form; luftige mascarponecreme, aromatischer kaffee und zarte löffelbisquits, vollendet mit feinem kakao
	12
	nutellamisu
	mascarpone – nutella – löffelbisquit – kakao
	eine verführerische interpretation des klassischen tiramisu; cremige mascarpone trifft auf die samtige süsses von nutella und verbindet sich mit zarten löffelbisquits
	12
	lotus fresh cheesecake
	lotus biscoff – orange – vanille – mascarpone
	eine feine cheesecake-Komposition mit knusprigen lotus biscoff, cremiges mascarpone und eleganten noten von vanille und orange – frisch, aromatisch und verführerisch
	14.50
	Ingwer panna cotta
	rahm – ingwer - aprikosenkompott
	eine samtige panna cotta mit einer feinen ingwernote, begleitet von fruchtigem aprikosenkompott – ein harmonisches spiel zwischen würze und süsser fruchtigkeit
	10
	Schokoladen-Soufflé
	schokolade – butter – ei – zucker - Vanilleglace
	ein zartes schokoladensoufflé mit intensivem schokoladenaroma und einem verfüherisch warmen, cremigen Kern
	12.50
	tris von mousses
	nougatmousse – weisses schokoladenmousse – dunkles schokoladenmousse
	drei raffinierte mousses in einer harmonischen komposition; feines nougat, cremige weisse schokolade und die intensive tiefe dunkler schokolade
	14.50
	SAISONAL Desserts
	gLACÉGENUSS MIT mÖVENPICK
	Deklaration der Produkte - Origin of products
	Brot     Schweiz / hausgemacht im Pizzaofen
	Toastbrot    Österreich
	Riesencrevetten    Asien-Vietnam / Aquakultur
	Salmfilets Orkney Spezial   Europa- Norwegen/ Aquakultur/FAO-Fangzone Nr. 5
	Forellenfilets    Europa / Aquakultur/FAO-Fangzone Nr. 5
	Saiblingfilets    Europa / Aquakultur/FAO-Fangzone Nr. 5
	Pulpo     Mittlerer Ostatlantik Marokko/Wildfang/Fischfallenkörbe
	/FAO Fangzone Nr. 34
	Seeteufelfilet    Nordostatlantik-Norwegen/Wildfang/Grundschleppernetz
	/FAO-Fangzone Nr. 27
	Loupe de Mer Filets   Europa/Aquakultur
	Seezunge    Nordostatlantik-Holland/Wildfang/Grundschleppernetz
	/FAO-Fangzone Nr. 27
	Doradenfilet    Griechenland - Aquakultur
	Redsnaper    Sri Lanka - Wildfang Fangzone 57
	Zanderfilet    Russland - KZ - Wildfang Zone 04-05
	Thunfisch    FA 071 , 57, 51 - Wildfang
	Calamares    Italien - FA 041 - Wildfang
	Vongole    Italien - Holland - Aquakultur
	Tobiko (Fischeier)    LV TW / FA 71 - Taiwan - Wildfang
	Salmroggen (Lachskaviar)   MSC - kontrollierte Aquakultur
	Rohschinken    Schweiz / Italien
	Salami, Salami scharf   Schweiz / Italien
	Schinken    Schweiz
	Panchetta Speck    Schweiz
	Bresaola    Italien
	Salsiccia    Schweiz
	Südtirolerspeck    Italien
	Bratwurst    Schweiz
	Fleischkäse    Schweiz
	Mozzarella    Schweiz Suisse-Premium
	Büffelmozzarella    Italien Cioffi
	Ricotta     Schweiz Suisse-Premium
	Mascarpone    Schweiz / Italien
	Grana Padano  / Parmean   Italien
	Gorgonzola    Italien
	Tomatensauce / Pelati   Italien
	Stracciatella-Käse    Schweiz
	Pouletbrust    Schweiz / Ungarn
	Chicken Nuggets    Schweiz
	Kalbsschnitzel (Cordonbleu)  Schweiz
	Schweinsschnitzel (Cordonbleu)  Schweiz
	Rindsfilet  Argentinien*/USA/UR *Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein
	Rindshuft    Argentinien / Urugay
	Lammfilet    Australien/Neuseeland
	Schweinssteak    Schweiz
	Ossobucco (Kalb)    Schweiz
	Kalbsleberli    Schweiz
	Truthahn    Ungarn
	Rindstartar    Rindsfilet
	Rindscarpaccio    Rindsfilet
	Vitello tonnato      Kalb
	Hackfleisch    Rind
	Lachstartare    Europa- Norwegen/ Aquakultur/FAO-Fangzone Nr. 5
	Salatsauce italienisch:   Zwiebeln,Sonnenblumenöl,Olivenöl,Knoblauch,Kräuter,Balsamico
	Salatsauce Haus und Französisch:  Zwiebeln,Rahm,Milch,Essig,Mayonnaise,Gewürze,Kräuter,Bouillon
	Lieber Gast: Über die Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.
	Alle unsere Preise sind CHF incl. der gesetzl. MwSt

